Isabel Maria
Chaparro
Fernandez

Patatas con carne
deshuesada (12)

Sopa de cocido

(1,3)

MENU BASAL DE JUNIO 2022 OFERTADO
1-jun. 2-jun.

Revuelto huevo
con cebollay
taquitos de jamon

(3)

Canelones con
atun (1,3,4)

Lasana de carne | Sopa castellana | Judias estofadas
(1,3,7) (1,3) (12)
Pescadilla al limén )
Jamoncito de
) ollo con patatas Merluza al
Ensalada de P (12;3 papillote (4)
guarnicion
Mandarinas Yogur
Platano

Guiso de judias
blancas con
alcachofas y
patata (9,12)

Hamburguesa a la
plancha con
verduras (12)

Macedonia de
fruta

Lasana boloinesa
(1,3,7)

Cocido completo

Gazpacho

Platano

Lentejas con
verduras (12)

Lenguado al
horno con
s Lomo al horno con
guarnicion de .
. champifiones (12)
verduritas
2,4,9,12 .
( ) Naranja
Kiwi

Arroz tres delicias
(2,3,9)

Pescadilla al limon

Yogur

Arroz con pollo

Nuggets de pollo

con patatas

4,12 :
( ) (1,3,4,6,7,10,12,13 de calabacin
Ensalada de
1Al A ) (4'12)
guarnicion
Pera Flan

Ensalada de
pasta(1,3,4)

Bacalao con pisto

Perca al limon con
guarnicion de
menestra
(2,4,9,12)

Naranja

Pizza con patatas

fritas (1)

Yogur

FIN DE CURSO

FIN DE CURSO

Muslitos de pollo
(12)
Ensalada de
guarnicion
Compota de
manzana

Garbanzos a la
catalana (3,9,12)

Merluza en salsa
verde (4)
Ensalada de
guarnicion

Yogur

ALMUERZO

ALMUERZO

ALMUERZO

ALMUERZO

ALMUERZO
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